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leKkere boeken

JE NIEUW DI NDSE K N ALBERT KOOY Wat eten we vandaag? Als Tt aan Albert Kooy ligt, wordt het Hollandse pot ma
dan net even anders Schuimende bruine bonensoep geserveerd in een soepblik of hazenpeper verstopt in bapao. Leuke extra’s zijn de bood-
schappen, menutips, seizoenskalender én adviezen om je keuken te reorganiseren. € 49,95, www.boekenvorm.nl ISBN 90 8086 555 9
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J T VAR ! STEPHANE REYNAUD Laat je niet op het verkeerde been zetten door de schattige bigroze voorkant. Dit stoere boek
verhaalt ook over de traditionele varkensslacht bij -12°C in Saint-Agreve. Met recepten van bloedworst, varkensleverparfait met muskaatwijn,
varkenstong met zuring en zo meer. En met humar, de illustraties zijn hi-la-risch! € 29,95, uitgeverij Terra, ISBN 978 90 5897 556 0

EKKERSTE AMBACH . ZEN U ND ERIC VAN VELUWEN s dit écht Nederlandse kaas en geen Franse,
vragen we ons af bij het zien van Banon a la Feuille in het boek. En ja hoor, deze kaas komt gewoon uit het Twentse Delden en eris ook buffel-
mozzarella uit de Peel. Zo worden bijna dertig kazen aan ons voorgesteld, met recepttip. € 19,95, uitgeverij Terra, ISBN 978 90 5897 612 3
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