ETEN MET PUCK door Puck Kerkhaven

Culinaire cadeautjes

die v wilt verrassen van lekker eten en drinken houdi,

Er liggen zoveel leuke dinpen in de winkels, je zou er
hebberig van worden. Mag ik u op wat ideeén brengen? Een
[talidans prucielkoffiepatje dat een melodietje fluit als de es-
presso klaar is. Een etagére voor de presentatie van bonbons,
cakejes, sandwiches, tapas, et cetera, Koelkastmagneten, pleis-
ters in de vorm van plakjes bacon, keukentegelstickers, silico-
nen bakvormen voor spectaculaire taarten en toetjes. Zo'n
monie, ouderwetse broodoommel met klep, een chocoladefon-
tein, een créme britléebrander met bijbehorende schaaltjes. Of
zo'n pracheige én hygignische epicurian snijplank, Je hebt ze
tegenwoordig ook in antracietgrijs. Mooil Of een plexiglas boe-
kenstandaard waarin je je kookboek sparvri] open kunt leggen
bij het juiste recept.
Over boeken gesproken: ik heb drie bijzondere, nieuwe kook-
en eethoeken en é6n gouwe cuwe in een nieuw jasje als tip,
Om met de Jaarste te beginnen: de vernienwde tweedelige
Larousse Gastronomigue, het naslagwerk dat in de boekenkast
van geen enkele kookliefhebber mag ontbreken, Barstensvol
culinaire feiten, wetenswaardigheden, keukentechnicken en
basisreceptuur (Kosmos Ultgevers, 89 euro voor de gebonden
versiel, In dezelfde cateporie ‘culinaire naslagwerken” valt het
onlangs verschenen kookleeshoek De Primeurs, verhalen en re-
cepten, van Marc Declereq, vierhonderd pagina’s over échie sei-
zoensproducten waar wij nog verlangend naar kunnen uitkij-
ken. Van avocado tot roquefort, per maand gerangschike, Ver-

helderend, informatief, met in-

) : spirerende recepien achterin
Zo'n boek dat je pas (Fontaine Ultgevers; 45,95 sura),
wilt neerleggen als je Hetleukste kokshoek dat dit jaar

: van de persen rolde, is wat mij
het helemaal uit hebt  berreft Absolutely fean Bedding-

ton, Gerechten uit een bijzondere:

keuken, luidt de ondertitel. Zet daar gerust achter “van een bij-
zondere vrouw'. De van geboorte Britse Jean kookt alweer der-
tg jaar in Mederland. Ze heef haar eigen restaurant Bedding-
ton’s in Amsterdam, Haar boek is eigenwijs vormgegeven in
het kenmerkende, rechthoekige formaat (breder dan hoog), en
met drie verschillende papiersoorten: glossy voor het echte ge-
stileerde plaatjeskoken, mat voor de realtime gerechten en grof
papier voor het dagelijkse ‘personeclseten’ (De Kookboekhan-
del, 45 euro),
Als Taarste het leuke, handzame boekje van Cor Hospes,
Reismenu, verhalen in gerechten, Over de onweer-
staanbare combinatie van reizen en eten. Echr
#zo'n hoek dat je pas wilt neerlegeen als je
het helemaal it hebt. Met vaart ge-
schreven, val sfeer
en spanning Of het Gikoes
i gaat over de [be-
rische scharrefvar-
kens in Andalugié
(zie recept) of de
kreeften in de
Oosterschelde,
Met mooie reis-
foto’s van Rob #
van der Vet en heer-
lijke recepren van foodstylis-
te Hanneke Boers: Goed te
maken, ook voor mindere
kookgoden (Kunsthiag Zuc-
phien; 12,50 eura):

Z ‘ockr u nog cadeautjes yoor Kerst? Dan boft u als degene
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